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Nachhaltig und glaubwiirdig handeln fiir einen verant-
wortungsvollen Umgang mit der Zukunft — das sind die
zentralen Werte unserer Unternehmensphilosophie. Bei

Barrique messen wir unser Tun taglich an diesen Werten.

Eine perfekte 6kologisch ausgerichtete Logistik, die
Vermeidung unnitzer Verpackungen, der Direktimport
loser Waren und das Abfullen vor Ort, wieder verwert-

bare Kartonagen und Behalter - all das sind Bausteine

des Barrique-Konzeptes.

Basilikun verwendet wirel.

Eine weitere wichtige Zutat fir alle Barrique-Produkte ist
Glaubwiirdigkeit. Ob Wein oder wirklich gutes Pesto,
verschiedene Ole oder erlesene Spirituosen — wir suchen
immer nach der hochwertigsten und authentischsten
Variante fur lhren Genuss. So wird jedes Produkt von

uns personlich entwickelt und dabei bis ins letzte Detail
auf Herz und Nieren geprift. Und Glaubwiirdigkeit

heif3t dann auch manchmal der Verzicht auf ein Produkt,
wenn es nicht unter den uns wichtigen Bedingungen

hergestellt werden kann.

Die besten Divxge Linden wir oft avcl vor unserer Haustor. ln der Nél~e des kleinen
Ortes Edemissent waclsen das Bio-Basilikuni und andere Bio-Krauter for die Fein-
kostkocle von Barrique. Jecles Jalnr aufe Neve konnnert sicl Angelika Beyer voin
Biolrof Plockirorst aus Edlenissen unn die Hege uinol Pllege cler begelrrten Krauter,
welehe naclh der Ennte wit viel Sergfalt bei uns i der Barrique Zentrale verarbeitet

werden. Und auclh lier wird genau darauf geaclntet, welclne der zallreiclen Sorten
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KULINARISCHE ENTDECKUNGEN

m Anfang war der Traum der Einfachheit.
Und den hat sich Hans-Heinrich Bendix bis heute = | ="~ ¥
bewahrt.,Eigentlich hat sich an unserer Idee nichts

verandert” resimiert der Griinder von Barrique. ,Wir

stellen einfach das selbst her, was uns schmeckt

oder importieren, was uns auf unseren Reisen in

andere Lander Gutes Gber den Weg gelaufen ist. _ ;

Und wir beziehen unsere Produkte und Zutatenvon = = /‘ i :

Menschen, die wir schon lange kennen und denen : w ,E‘RH ” b

wir vertrauen kdnnen.” Was ist dann anders als friiher? : o /
,Ganz einfach: Vor 30 Jahren verkauften wir die Weine i ( b

| und losen Destillate oder die leckeren Oliven'in : = ( . f

- unserem Weinladen am Judenkirchhof im Univiertel /

in Hannovers Nordstadt. Und heute gibt es das alles

auch in den Barrique-Laden in vielen anderen Orten.” B /




acht Herr Barrique das alles selbst?

Der Duft ist unverwechselbar und lasst allen, die

in der Barrique-Zentrale'in Grof$ Lobke ein- und
ausgehen;das Wasser im Munde zusammenlaufen:
Ausgewahlte Gewlrze, italienische Tomaten und ein
Rezept, welches schlicht Giberzeugt — mehr braucht
die Kochin Christel Schwarz nicht, um die begehrte
Tomatensauce zu kochen. Mit ihrem Team bereitet
sie viele der Kostlichkeiten von Hand zu. Ob Risotto=
mischungen, Pesti oder Krauter-Meersalze - die
kreativen Kostlichkeiten von Barrique entstehen in
GroB Lobke meist Hand in Hand. Und eines ist allen

gemeinsam: Ihre wichtigste Zutat ist viel Zeit.
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ZEIT IST EINE WICHTIGE ZUTAT

Qualitat ist weniger eine Frage des Preises sondern von
Wert. Ein besonderer Wein, ein paar Minuten innehalten
und geniel3en, sind wertvoller als ein teures Geschenk.
Barrique liefert Momente dieser ganz besonderen
Quialitat — zum Beispiel, wenn vor dem Kauf alles

probiert werden kann.

Zur Qualitatssicherung der Barrique-Produkte tragt
neben der Zusammenarbeit mit einem Uberregionalen
Lebensmittel-Labor auch das Know-How der
Sommeliere und Koéche in der Barrique-Zentrale bei.
Die lose importierten, empfindlichen Produkte werden

direkt von Barrique in GroR3 Lobke abgefiillt, damit

Einv offeies Wort zu Zusatzstoffen

So kurz wie m:’jghcl’\, SO la\f\g wie v‘u’j’cig" — 20 lhalten wir es aucl it Listen von 2utatent uind

auch die Qualitatskontrolle gewahrleistet ist. Dabei
wird besonders darauf geachtet, dass die volle Produkt-

qualitat durch eine sorgsame Lagerung erhalten bleibt.

Ehrlich und verantwortungsbewusst gehen wir mit
dem Vertrauen unserer Kunden um. Auch hinter den
Kulissen setzen wir auf Transparenz. Wir informieren
offen und aufrichtig Gber Herkunft und Herstellung
unseres Angebotes. Wir stehen zu unserer Verant-
wortung als Genuss-Importeur, Feinkosthersteller,
Ausbildungsbetrieb und Arbeitgeber in Deutschland

und in der Region.

linaltsstoblen bei unseren Produkten. Wir versuclhhen vielielnr, die viatorliclen Eigevxscha@tevx

der lhoclwertigen Zutaten so autlhhentisclh wie vméglicl/\ 20 belassen. Wir vereiden Aronen,

Stabilisierungsimittel, Farb- une Konservierungsstoffe und verwenden keine Gesclnnacksverstarker.

Wir setzen Bio-Erzeugnisse ein, wo inimer es ole Kopromisse bei der Qualitat woglicl ist.



Geteilter Genuss ist doppelte Freude. Da geht Flaschen und Glasbehdlter in verschiedenen Formen,

es uns wie allen Menschen. Am liebsten teilen wir Farben und GroBen. Verschliisse aus Kork, Glas oder
unsere Freude an den Gaumenfreuden aus aller Welt Holz - bei Barrique werden alle Sinne angesprochen.
mit anderen Genuss-Liebhabern. Wer ein Barrique- Mancher mag es literweise, manchem reicht ein klei-
Geschaft betritt spirt sie sofort — die herzliche und ner Schluck. Mancher kauft die Ware lose — so machen
unkomplizierte Atmosphdre mit dem Duft der grof3en wir das ja auch — mancher liebt sie abgefiillt in edlen
weiten Welt. Helle Regale mit kulinarischen Schétzen GefaBen. Wir lassen uns auch bei der Verpackung

aus den schonsten Regionen laden zum Entdecken ein. Ihrer Lieblingsgenisse auf lhre Wiinsche ein. Und Sie
Bei uns kann fast alles probiert werden. Kommen Sie auf werden feststellen, dass auch hier verantwortungsvolles

den Geschmack von Qualitat und Sorgfalt und lernen Sie Handeln gegentiiber der Umwelt die Lebensfreude nicht

manch neue Momente bekannter Produkte kennen. Ent- mindert: Sie kdnnen sich bei uns alle losen Produkte
decken Sie Kostlichkeiten aus Orten, deren Namen Sie auch in mitgebrachte Flaschen abfillen lassen, um so
vielleicht noch nie gehoért haben. Fachsimpeln Sie mit die natirlichen Ressourcen zu schonen und nebenbei
uns nach Herzenslust und so lange Sie mochten. Fiihlen sogar noch etwas zu sparen.

Sie sich rundum willkommen und seien Sie unser Gast.

Genussvoll unterwegs ist Micl~ael Sclrwarz zu den Barrique—(_aden ond unseren

Lieferanten i n- unel Ausland. Der passionierte Langstreckenfalnrer — eigentlicl von
Beruf Kocln, wie kévunte es anders seint — lolt die wertvollen Kostliclkeiten direkt bei
den Erzeugenn ab undl bringt sie sicler in die Zentrale nachh Grod Lobke, so class die
Barrique Qualitats-Standlards aucl wilrenol oes Transportes gewalnrleistet bleiben.
,,Mel/\rweg" ist avcl~ dabei ge[e‘o‘ter Al[‘cag: Kartons, Leergut odler Travxspor’c'oelné[ter werdlen
wieder verwendet; Leerstrecken werden veriieden, indenn die Barrique—(_éo{en ebenfolls

direkt angefalren werclen.
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HEUTE BIN ICH MEIN GAST

chon mal Lebenslust gekostet?

Bei uns kommt nichts in die Flasche, was Sie sich nicht
vorher auf der Zunge haben'zergehen lassen! Hat

nicht jeder eine

ganz eigene Vor-

istellung davon,

zum Lieblings-
-essenschmecken
» soll oder mit
welchem Ol der
& Salatam besten
schmeckt? Dies konnen MIlen wir lhnen nicht
abnehmen. Und so sind Sie gefragt - lhre Vorstellung
von Genuss bestimmt auch Ihren Einkauf. Nur was Sie
fur gut befinden, kommt auch in die Flasche oder ins e

Glas.
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m?e‘ger;da'ren 225 Liter
Eichenfass aus Bordeaux, das unserem Unternehmen
den Namen gab. Der Name Eiarrique steht fiir den
hohen Anspruch an unsere Arbelt und fdr d|e Quialitat
unserer Produkté Ausgewmsene Fachkompetenz und
vkel Ze|t smd dafur erfor&e'rllch Wr |achten dabél aufr
blne IuckenIoSe buahtatésmherung Denn nur wenn

es dem'Weln,,gut geht kann er 5|ch nach e|n| paar ;
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Jahren sehen und auch !schﬁ'\ecken Iassen 14 -
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WIE GOTT IN FRANKREICH - UND ANDERSWO

Unterschiedlichste Erzeuger arbeiten mit Barrique
zusammen. Das kann das italienische Familienweingut,
die korsische Feinkostmanufaktur oder eine der alt-
eingesessenen Whisky-Brennereien in Schottland sein.
Eines haben jedoch all unsere Partner gemeinsam: Sie
sind immer der direkte Produzent und kiimmern sich
mit Herzblut und groBer Sorgfalt um das bestmogliche

Ergebnis ihrer Erzeugnisse.

Das Herzstiick der Barrique Qualitdts-Philosophie
ist die aufmerksame Pflege der personlichen Beziehun-
gen zu unseren Produzenten und Zulieferern - sei es
rund um die Welt oder hier in der Region. Oft arbeiten
wir schon in der zweiten Generation zusammen und

kennen daher die Bedingungen, unter denen unsere

Produkte oder deren Zutaten entstehen. Das starkt das
gegenseitige Vertrauen und schafft Verstandnis fir

unsere hohen Qualitatsstandards.

Unsere Produkte kommen in der Regel von Lieferanten
aus europaischen Mittelmeerlandern, die konsequent
fur die Einhaltung von Sozialstandards stehen. Samt-
liche Barrique-Partner und die Barrique-Zentrale sind
Ubrigens Familienbetriebe. Sie alle haben durch ihre
Existenzgriindung ihren eigenen Arbeitsplatz sowie

die ihrer Mitarbeiter und Auszubildenden geschaffen.
Ein vertrauensvolles Verhaltnis zu den Mitarbeitern ist

selbstverstandlich.

Fragt nan Francois Giboin, was sein erster Eindruck von Hans-Heinricln Benolix war,

o laclelt der Cognacbrenuner fast et wenig spitzbobiscln. ,lcln kovunte dannals

kaurn glaubem, dass ein MNiclt-Franzose so viel davon verstelst.” Stolz zeigt er inu

seinern kleinen Fass[ager die €or Barrio!ue reservierten Fosser seivnes Cog\/\ac avs

den letzten Brevunialrren. Vor den Toren der Stadlt Cognac beinn alerischhenn Ort

Clnerves Riclheront [iegt sein Cogmac—@eimgut, welcles siclh seit Generationen i

Familienbesitz befindet. Das einzigartige Wissent urn das Brevunen des Cognacs

wird von Generation zu Generation weitergegeben.




Neue Genusskreationen schmecken am besten

in Gesellschaft! Wir verabreden uns mit Ihnen zum
gemeinsamen Kochen, erschmecken mit lhnen unsere
neuesten kulinarischen Reiseerlebnisse oder flihren
Sie mit speziellen Verkostungen in die faszinierende
Welt von Wein, Whisky und Co ein. Besondere High-
lights erwarten Sie in jedem Barrique-Geschéft je nach
Jahreszeit oder Vorlieben der Barrique-Gastgeber. Und
so werden aus einzelnen Kunden oft auch Gaumen-

Freunde, die sich schon auf ihre ndchste Verabredung

zum Genuss freuen.

Schmackhafte Kompetenz. Genuss-Experten an
jedem Standort. Ob in den Barrique-Geschéaften oder
in der Barrique-Zentrale in Gro8 Lobke: Menschen, die
sich flr Genuss begeistern und kompetent beraten,
sind Ihre Ansprechpartner. Wir kimmern uns um lhre
Anliegen und kennen die Zutaten und Herkunftsorte un-
serer Produkte. Wir wissen, wie man sie zubereitet und
haben auch so manch ungewdhnlichen Tipp fiir Sie. Alle
Genuss-Spezialisten von Barrique nehmen regelmaBig
an fachlichen Schulungen teil. Sie erweitern ihr Wissen
rund um die Harmonie von Weinen und Speisen. Wir

bilden uns fur Sie fort, und das kann man schmecken!

Jeln lhatte sclhhon inanaer ein Faible for lose Produkte’, gestelrt der Feivxkost—Experte
Jorn Zeisbricln, der sicly it Barrique i Wolfenbottels Altstaclt Evide der 13%0er
TJalre seivien Trounm von der Selbstandigkeit erfollt lhat. Der Laden war von Anfang
an voll', erivunert sicls der Existenzgronder. Das Fravchse»Systeww gibt il dlie
Magliclkeit, einv abweclslungsreiclhes Sortinent vorzulaalten, olwae it eden
Lieferonten einzeln verlnandeln zu niossen. Seine Er@olgszutat? Man nuss selbst

begeistert und absolut Uberzeugt zein.”



IHRE GENUSS-BERATER MIT DEM BLICK FURS GANZE
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Die Verwaltung der Barrique-Zentrale in

Grof3 Lobke befindet sich im historischen
Fabrikgebdude mit altem Ziegelmauerwerk.

Barrique GmbH
Leineweberstral3e 33
D-31191 GroB Lobke
Telefon +49 (0)5126-97 00
Fax +49(0) 5126-97097
E-Mail: info@barrique.de
http://www.barrique.de

Konzept, Text, Grafik Design: www.kommunikativ-sign.de - Druck: www.schaefer-offset.de
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DAFUR STEHT BARRIQUE

Hohe Qualitat

Wir verwenden ausschlieBlich hochwertige Zutaten.
Wir verarbeiten unsere Produkte so schonend wie
moglich. Jeder kann sich vor dem Kauf personlich

davon liberzeugen.

Ressourcen schonen

Wir arbeiten umweltschonend. Wir handeln bewusst
mit losen Produkten. Wir handhaben den Einsatz
von Verpackungen sparsam und nutzen intelligente

Systeme zur Wiederverwertung.

Nachhaltig handeln
Wir sind Familienunternehmer. Wir bilden aus und

bilden uns fir Sie fort. Wir achten auf gute Arbeits-

bedingungen — bei uns und bei unseren Lieferanten.

Wir handeln langfristig.

Offenheit
Wir nehmen unsere Kunden ernst. Wir stehen zu
unseren Angaben und Versprechen. Wir arbeiten mit

festen Preisen und transparenten Zutatenlisten.




